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 Пояснительная записка 
 

Наименование 

юридического лица: 

Муниципальное казенное  общеобразовательное 

учреждение “Начальная общеобразовательная школа 

№ 3” 

Ф. И. О. руководителя, 

телефон: 
Тихоньких Наталья Николаевна, тел.: 89144581516 

Юридический адрес: 673450,Забайкальский край  г. Балей, ул. Советская, 40 

Фактический адрес: 673450, Забайкальский край  г. Балей, ул. Советская. 40 

Количество работников: 40  чел. 

Количество обучающихся: 333 чел. 

ОГРН 1027500987337 

ИНН 7528002104 

Лицензия на осуществление 

образовательной 

деятельности 

№ 33-Л от 29.01.2018 г 
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1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

1.1.Настоящая Программа  за соблюдением санитарных правил и выполнением 

санитарно-эпидемических (профилактических) мероприятий разработана на 

основании требований:  

- Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения» (ст.32) (с изменениями на 2 

июля 2021 года)(редакция, действующая с 31 октября 2021 года); 

- Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности 

пищевых продуктов» (с изменениями на 13 июля 2020 года); 

- Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике 

инфекционных болезней» (с изменениями на 02.07.2021г.); 

- СП 1.1.1058-01 «1.1 Общие вопросы. Организация и проведение 

производственного контроля за соблюдением Санитарных правил и 

выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) 

мероприятий. Санитарные правила» (с изменениями на 27 марта 2007 года); 

- СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

- СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям 

труда»; 

- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения»; 

- СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, 

питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, 

жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных 

помещений, организации и проведению санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий»; 

- СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению 

безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»; 

- СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по 

профилактике инфекционных болезней»; 

- приказ от 31.12.2020 Минтруда России  № 988н, Минздрава России № 

1420н «Об утверждении перечня вредных и (или) опасных производственных 

факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные 

предварительные медицинские осмотры при поступлении на работу и 

периодические медицинские осмотры»; 

- приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка 

проведения обязательных предварительных и периодических медицинских 

осмотров работников, предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового 

кодекса Российской Федерации, перечня медицинских противопоказаний к 

осуществлению работ с вредными и (или) опасными производственными 

факторами, а также работам, при выполнении которых проводятся обязательные 

предварительные и периодические медицинские осмотры». 
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1.2. Программа устанавливает порядок организации и осуществления 

производственного контроля за соблюдением санитарных правил и 

выполнением санитарно-эпидемиологических мероприятий, обязательных для 

выполнения всеми работниками. 

1.3 Организация производственного контроля в МКОУ «НОШ № 3» возлагается 

на директора школы. 

1.4. Целью производственного контроля является обеспечение безопасности и 

безвредности для человека и среды обитания вредного влияния факторов 

производственной среды, путем должного выполнения требований нормативно-

правовых актов санитарного законодательства, осуществление санитарно-

эпидемиологических (профилактических) мероприятий, организации и 

осуществления контроля за их соблюдением. 

1.5. Общее руководство осуществлением производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил, санитарно- противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий возлагается на директора школы. 

1.6. К настоящей Программе относятся термины с соответствующими 

определениями: 

 Санитарно-эпидемиологическое благополучие населения – состояние 

здоровья населения, среды обитания человека, при котором отсутствует вредное 

воздействие факторов среды обитания на человека и обеспечиваются 

благоприятные условия его 

жизнедеятельности. 

 Среда обитания – совокупность объектов, явлений и факторов окружающей 

(естественной и искусственной) среды, определяющая условия 

жизнедеятельности человека. Факторы среды обитания - биологические (вирусы, 

бактерии, паразиты и др.), химические и физические (шум, вибрация, 

ультразвук, инфразвук, ионизирующее, неионизирующее), социальные (питание, 

водоснабжение, условия труда, быта и отдыха), которые могут оказывать 

воздействие на человека и на состояние здоровья будущих поколений. 

Вредные воздействия на человека – воздействие факторов среды обитания 

создающее угрозу жизни и здоровью будущих поколений. 

 Благоприятные условия жизнедеятельности человека – состояние среды 

обитания, при котором отсутствует вредное воздействие ее факторов на 

человека и имеются возможности для восстановления нарушенных функций 

организма человека. 

 Безопасные условия для человека – состояние среды обитания, при котором 

отсутствует вероятность вредного воздействия ее факторов на человека. 

 Санитарно-эпидемиологическая обстановка - состояние здоровья населения 

и среды обитания на определенной территории в конкретно указанное время. 

 Гигиенический норматив – установленное исследованиями допустимое 

максимальное или минимальное количественное или качественное значение 

показателя, характеризующее тот или иной фактор среды обитания с позиции 

его безопасности и безвредности для человека. 

 Государственные санитарно-эпидемиологические правила и нормативы 

(далее санитарные правила) - нормативные акты, устанавливающие санитарно- 

эпидемиологические требования, несоблюдение которых создает угрозу жизни и 
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здоровью человека, а также угрозу возникновения и распространения 

заболеваний. 

 Санитарно-эпидемиологические (профилактические) мероприятия – 

организационные, административные, инженерно-технические, медико-

санитарные, ветеринарные и иные меры, направленные на устранение или на 

уменьшение вредного воздействия на человека факторов среды обитания, 

предотвращения возникновения и распространения инфекционных и 

неинфекционных заболеваний (отравлений) и их ликвидации. 

Профессиональные заболевания – заболевания человека, возникновение 

которых решающая роль принадлежит воздействию неблагоприятных факторов 

производственной среды и трудового процесса. 

Инфекционные заболевания – инфекционные заболевания человека, 

возникновение и распространение которых, обусловлены воздействием на 

человека биологических факторов среды обитания (возбудителей инфекционных 

заболеваний) и возможностью передачи болезни от заболевшего человека, 

животного к здоровому человеку. Инфекционные заболевания представляют 

опасность для окружающих и характеризуются тяжелым течением, высоким 

уровнем смертности, распространением среди населения (эпидемии). 

Массовые неинфекционные заболевания (отравления) – заболевания 

человека, возникновение которых обусловлено воздействие неблагоприятных 

физических, и (или) химических и (или) социальных факторов среды обитания. 

 

2. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ 

ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 
2.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и 

выполнением противоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее 

производственный контроль) осуществляется в соответствии с осуществляемой 

деятельностью по обеспечению контроля за соблюдением санитарных правил и 

гигиенических нормативов, выполнением противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий). 

2.2. Объектами производственного контроля являются: учебно-воспитательный 

процесс, общественные помещения, рабочие места, готовая продукция, 

водопроводная вода, инженерные сети и системы, оборудование. 

2.3.Производственный контроль включает: 

2.3.1. Наличие официально изданных санитарных правил, системы их внедрения 

и контроля их реализации, методов, методик контроля факторов в соответствии 

с осуществляемой деятельностью.  

2.3.2. Организация медицинских осмотров. 

2.3.3. Ведение учета и отчетности, установленной действующим 

законодательством по вопросам, связанным с производственным контролем. 

2.3.4. Своевременное информирование органов местного самоуправления, 

органов и учреждений государственной санитарно-эпидемиологической службы 

Российской Федерации о выявленных нарушениях в процессе проведения 

производственного контроля. 

2.3.5. Визуальный контроль специалистами за выполнением санитарно- 

эпидемиологических (профилактических) мероприятий, соблюдением  
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санитарных правил, разработкой и реализацией мер,  направленных  на  

устранение выявленных нарушений. 

2.3.6. Номенклатура, объем и периодичность лабораторных исследований 

определяются с учетом наличия вредных производственных факторов, степени 

их влияния на здоровье человека и среду его обитания. Лабораторные 

исследования и испытания осуществляются с привлечением лаборатории, 

аккредитованной в установленном порядке. 

 

3. СОСТАВ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО  КОНТРОЛЯ 

Программа производственного контроля включает в себя следующие данные: 

3.1. Перечень нормативных актов по санитарному законодательству, требуемых 

для осуществления деятельности . 

3.2. Перечень химических веществ, физических и иных факторов, объектов 

производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для 

человека и среды его обитания (п.8). 

3.3. Перечень контингента работников, подлежащих профилактическим 

медицинским осмотрам, профессионально-гигиенической подготовке в 

соответствие с установленными требованиями (п.9). 

3.4. Перечень возможных аварийных ситуаций, создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения (п.10). 

3.5. Мероприятия, проводимые при осуществлении производственного 

контроля. 

3.6. Объем и номенклатура, периодичность лабораторных и инструментальных 

исследований при организации питания в образовательном учреждении. 

 

4. ФУНКЦИИ ОТВЕТСТВЕННОГО ЗА ОСУЩЕСТВЛЕНИЕ 

ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 

4.1. Оказывать помощь в проведении контроля по соблюдению работниками 

требований санитарных правил. 

4.2. Принимать участие в разработке санитарно-противоэпидемических 

мероприятий. 

4.3. Иметь в наличии санитарные правила и другие документы согласно 

перечню. 

4.4. Оформлять всю необходимую документацию по производственному 

контролю и отвечать за ее сохранность. 

4.5. Принимать участие в проведении проверок по соблюдению санитарных 

правил. 

4.6. Контролировать критерии безопасности и безвредности условий обучения и 

воспитания и условий работ с источниками факторов воздействия на человека. 

4.7. Информировать Федеральную службу по надзору в сфере защиты прав 

потребителей и благополучия человека в Балейском районе  о мерах, принятых 

по устранению нарушений санитарных правил. 

4.8. Поддерживать связь с медицинскими учреждениями по вопросам 

прохождения обучающимися и работниками учреждения обязательных 

медицинских осмотров. 
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5. ОРГАНИЗАЦИЯ ВЗАИМОДЕЙСТВИЯ С ФЕДЕРАЛЬНОЙ СЛУЖБОЙ 

ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И 

БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА ПО БАЛЕЙСКОМУ РАЙОНУ 

5.1. В соответствие с санитарными правилами СП 1.1.1.1058-01 «Организация и 

проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и 

выполнением санитарно–эпидемиологических (профилактических) 

мероприятий» юридическое лицо предоставляет всю необходимую информацию 

по организации производственного контроля, за исключением информации 

предоставляющей коммерческую тайну, определенную существующим 

законодательством Российской Федерации. 

 

6. ВИДЫ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, КОТОРЫЕ ОСУЩЕСТВЛЯЕТ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ОРГАНИЗАЦИЯ 
6.1. Начальное общее образование. 

6.2. Дополнительное образование детей. 

 

7. ПЕРЕЧЕНЬ РАБОТНИКОВ, НА КОТОРЫХ ВОЗЛОЖЕНЫ ФУНКЦИИ 

ПО ОСУЩЕСТВЛЕНИЮ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 

Директор: 
- за организацию производственного контроля;
- за профилактикой травматических и несчастных случаев;
- за своевременным прохождением медосмотров, флюорографии, организацию 
питания;
- за профилактикой травматических и несчастных случаев;
- за соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических меро-
приятий, соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов.
Ответственный за питание:
- за организацией питания и качеством  готовой продукции, поступающей из 

МАУ «Школьная столовая «Самородок»;

показатели качества и безопасности готовых блюд;

полнота и правильность ведения и оформления соответствующей документа-

ции на пищеблоке.

Мойщик посуды:

качество мытья посуды.

Буфетчик:

условия и сроки хранения продуктов.

Медицинский работник: 

контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмот-

ров;

санитарное состояние столовой.
Ответственный за питьевой режим: 
- показатели качества  воды.

Заведующий хозяйством: 
- исправность технологического оборудования; 
- дезинфицирующие мероприятия;
- за температурой воздуха в холодное время года;   
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за состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию по-
мещений, проведение лабораторных исследований по программе производ-
ственного контроля;

8. Перечень химических веществ, физических и иных факторов, объек-

тов производственного контроля, представляющих потенциальную опас-

ность для человека и среды его обитания 
Факторы производственной 

среды 

Влияние на организм челове-

ка 

Меры профилактики 

Зрительное напряжение при ра-

боте на компьютере 

Развивается комплекс зритель-

ных функциональных рас-

стройств, нарушение аккомода-

ционной функции глаз (зритель-

ное общее утомление, боли ре-

жущего характера в области 

глаз, снижение зрения) 

Чередование труда и отдыха, 

правильное оформление рабоче-

го места, проведение гимнасти-

ки для глаз 

Физические перегрузки опорно-

двигательного аппарата 

При подъеме и переносе тяже-

стей возможно развитие острых 

заболеваний пояснично-

крестцового отдела позвоночни-

ка, острых миопатозов, периарт-

ритов. При работе с ручным ин-

струментом возможно  развитие 

хронических заболеваний мы-

шечно-связочного  аппарата ки-

стей, предплечий 

Ограничение подъема и перено-

са тяжестей до 30 кг для муж-

чин, до 10 кг для женщин, более 

2 раз в течение каждого  рабочей 

сменычаса  

 

8.МЕРОПРИЯТИЯ ПО ОСУЩЕСТВЛЕНИЮ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодично

сть 

контроля 

Лица, 

проводящие 

контроль 

Нормативная 

документация 

Формы учета 

(регистрации) 

результатов 

контроля 

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием 

территории, помещений, оборудования, проведением строительства, реконструкции, технического 

переоснащения и ремонтных работ 

Микроклимат 

Температура 

воздуха 

помещений 

Частота 

проветривания 

помещений 

Ежедневно 

Завхоз 

Белозерова 

Е.Ю. 

СП 2.4.3648-20, 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, СанПиН 

1.2.3685-21  

График 

проветриваний 

Освещенность 

территории и 

помещений 

Наличие и 

состояние 

осветительных 

приборов 

1 раз в 3 дня 

Завхоз 

Белозерова 

Е.Ю. 

 

 

 

 

 

СП 2.4.3648-20 

Журнал 

производственн

ого контроля  

Наличие, 

целостность и 

тип ламп 
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Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процессами, 

методиками обучения и воспитания 

Режим 

образовательной 

деятельности 

Объем 

образовательно

й нагрузки 

обучающихся, 

соблюдение 

норм СанПиН в 

ходе урока 

При составлении и 

пересмотре 

расписания занятий 

Зам. 

директора 

по УВР 

Баранова 

Е.Т. СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

1.2.3685-21 

Расписание 

занятий (гриф 

согласования) 

1 раз в неделю 

(выборочно) 

 

.Зам. 

директора 

по УВР 

Баранова 

Е.Т. 

 

Классный 

журнал 

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и 

оборудования 

 

Санитарное 

состояние 

помещений и 

оборудования 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Кратность и 

качество 

текущей уборки 

 

 

 

 

Ежедневно 

 

 

 

 

 

Завхоз Белозерова 

Е.Ю. 

 

 

 

 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20 

 

 

График 

текущей уборки 

и дезинфекции 

помещений 

 

 

Кратность и 

качество 

генеральной 

уборки 

 

 

Ежемесячно, 

до конца 

2021 года – 

еженедельно 

 

 

Завхоз Белозерова 

Е.Ю. 

 

 

 

 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, СП 

3.1/2.4.3598-

20 

Журнал учета 

проведения 

генеральной 

уборки 

 

 

Санитарно-

противоэпидемиче

ский режим 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Дезинсекция 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Профилактик

а – 

ежедневно 

Завхоз Белозерова 

Е.Ю. 

СП 2.4.3648-

20 

СанПиН 

3.3686-21  

Журнал 

регистрации 

результатов 

производ-

ственного 

контроля 

Обследовани

е – 2 раза в 

месяц. 

Уничтожение 

– по 

необходимос

ти 

 

Спецорганиза- 

ция 

Дератизация 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Профилактик

а –ежедневно 

Завхоз Белозерова 

Е.Ю. 

СП 2.4.3648-

20 

СанПиН 

3.3686-21  

 

Обследовани

е – ежемесяч-

но. 

Уничтожение 

– весной и 

осенью, по 

необходимос

ти 

Спецорганизация 
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Санитарное 

состояние 

хозяйственной 

площадки 

Вывоз ТКО и 

пищевых 

отходов 
2 раза в 

неделю 

Завхоз Белозерова 

Е.Ю. 

региональный 

оператор по 

обращению с ТКО 

Федеральный 

закон от 

24.06.1998 № 

89-

ФЗ, СанПиН 

2.1.3684-21 

 

Журнал 

регистрации 

результатов 

производственн

ого контроля 

Очистка 

хозяйственной 

площадки 

Рабочие растворы 

дезсредств 

Содержание 

действующих 

веществ 

дезинфицирую

щих средств 

Ежедневно 
Завхоз Белозерова 

Е.Ю. 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, СП 

2.4.3648-20 

Журнал учета 

расходования 

дезсредств 

Внутренняя 

отделка 

помещений 

Состояние 

отделки 

Ежекварталь

но 

Завхоз Белозерова 

Е.Ю. 

План 

финансово-

хозяйственно

й  

деятельности 

Журнал 

производственн

ого контроля 

Производственный контроль организации питания.  

Контролируемые этапы доставки готовых блюд от поставщика до раздачи обучающимся 

Доставка пищевой 

продукции 

Своевременнос

ть доставки 
Согласно 

плану 

контроля 

Ответственн

ый по 

питанию 

Соснина 

Т.Л. 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Отчет 

Наличие 

специального 

транспорта 

 

Ответственн

ый по 

питанию 

Соснина 

Т.Л. 

Справка 
Выборочно Отчет 

Готовые блюда 

Суточная проба 

Ежедневно 

от каждой 

партии 

Ответственн

ый по 

питанию  

Соснина 

Т.Л. 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Журнал 

регистрации 

суточной пробы 

Бракераж 

готовой 

продукции 

Каждая 

партия 

Ответственн

ый по 

питанию 

Соснина 

Т.Л. 

Медсестры: 

1 смена — 

Петрова 

Д.А. 

2 смена — 

Дегтярева 

Е.С.  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Журнал бракеража 

готовых блюд 

Обработка посуды 

и инвентаря 

Содержание 

действующих 

веществ 

дезинфицирую

щих средств в 

рабочих 

растворах 

Ежедневно 

Мед.работни

к 

Петрова 

Д.А.  

Дегтярева 

Е.С. . 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Журнал 
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Обработка 

инвентаря для 

готовой 

продукции 

Ежедневно 

Ответственн

ый по 

питанию 

Соснина 

Т.Л.  

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
 

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников 

Гигиеническая 

подготовка 

работников 

Прохождение 

работником 

гигиенической 

аттестации 

1 раз в 2 года 

Секретарь 

Саловарова 

С.Ю. 

СП 

2.4.3648-

20, 

СанПиН 

2.3/2.4.359

0-20 

Личные медицинские 

книжки. 

Ведомость контроля 

своевременности 

прохождения 

медосмотров и 

гигиенического 

обучения 

Состояние  

здоровья 

работников  

пищеблока 

Количество 

работников с 

инфекционным

и 

заболеваниями, 

повреждениями 

кожных 

покровов 

Ежедневно 

1 смена — 

Петрова 

Д.А. 

2 смена — 

Дегтярева 

Е.С. 

СанПиН 

2.3/2.4.359

0-20 

Гигиенический журнал 

(сотрудники) 

 

9.ПЕРЕЧНИ 

а) Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную 

опасность для человека и среды его обитания, в отношении которых необходима 

организация лабораторных исследований, испытаний: помещения пищеблока и иные 

помещения. 

 

Организация лабораторных исследований (при наличии денежных средств) 

Показатели 

исследования 

Объект исследования 

(обследования) 

Количество 

замеров 
Кратность 

Помещения пищеблока 

Микробиологические 

исследования проб 

готовых блюд на 

соответствие требованиям 

санитарного 

законодательства 

Салаты, сладкие блюда, напитки, 

вторые блюда, гарниры, соусы, 

творожные, яичные, овощные 

блюда 

2–3 блюда 

исследуемого 

приема пищи 

2 раза в год 

Калорийность, выход 

блюд и соответствие 

химического состава блюд 

рецептуре 

Рацион питания 1 1 раз в год 

Контроль проводимой 

витаминизации блюд 
Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год 

Микробиологические 

исследования смывов на 

наличие санитарно-

показательной 

микрофлоры (БГКП) 

Объекты производственного 

окружения, руки и спецодежда 

персонала 

5–10 смывов 1 раз в год 
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Исследования смывов на 

наличие яиц гельминтов 

Оборудование, инвентарь, тара, 

руки, спецодежда персонала, 

сырые пищевые продукты (рыба, 

мясо, зелень) 

5 смывов 1 раз в год 

Исследования питьевой 

воды на соответствие 

требованиям санитарных 

норм, правил и 

гигиенических нормативов 

по химическим и 

микробиологическим 

показателям 

Питьевая вода из разводящей 

сети помещений: моечных 

столовой и кухонной посуды;  

2 пробы 1 раз в год 

Помещения школы 

Параметры микроклимата 

(температура воздуха, 

скорость движения 

воздуха, относительная 

влажность) 

 

Помещения для детей и рабочие 

места 

 

По 2 точки 1 раз в год 

Уровень освещенности 2 помещения (выборочно) По 3 точки 
1 раз в год в темное 

время суток 

Уровень шума 

Помещения, где есть 

технологическое 

оборудование, системы 

вентиляции 

По 2 точки 1 раз в год  

Аэроионный состав 

воздуха 

Помещения с оргтехникой и 

кондиционерами, 

принудительной вентиляцией, 

помещения для детей 

По 3 точки 
1 раз в год 

 

 

б) перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, 

профессиональной гигиенической подготовке и аттестации 

Профессия 
Количество 

работников 

Характер производимых 

работ и вредный фактор 

Кратность 

медосмотра 

Кратность 

профессионально-

гигиенической 

подготовки 

Директор 

Заместители 

директора 

Педагоги 

 

25 

 

 

 

 

 

 

 

 

Работы в образовательных 

организациях 
1 раз в год 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 раз в 2 года 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Зрительно напряженные работы, 

связанные с непрерывным 

слежением за экраном монитора 

Перенапряжение голосового 

аппарата, обусловленное 

профессиональной деятельностью 

 

Завхоз 1 

Работы в образовательных 

организациях 
1 раз в год 1 раз в 2 года 

Подъем и перемещение 

груза вручную 
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Работа, связанная с мышечным 

напряжением 

Обслуживающий 

персонал 
14 

Работы в образовательных 

организациях 

1 раз в год 1 раз в 2 года 
Синтетические моющие средства 

Хлор и его соединения 

Секретарь 1 

Зрительно напряженные работы, 

связанные с непрерывным 

слежением за экраном монитора 

1 раз в год  

Рабочий по 

комплексному 

обслуживанию и 

ремонта зданий, 

дворник 

1 

Работа, связанная с мышечным 

напряжением 
1 раз в год  

Подъем и перемещение груза 

вручную 

 

 

в) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством 

по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля 

Наименование форм учета и 

отчетности 

Периодичность 

заполнения 
Ответственное лицо 

Гигиенический журнал (сотрудники 

пищеблока) 

Ежедневно перед 

началом рабочей 

смены 

работников 

Мед.работник Петрова Д.А. 

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Мед.работник Петрова Д.А. 

Журнал регистрации результатов 

производственного контроля 
По факту 

Ответственный за питание  

Соснина Т.Л. 

Журнал учета расходования дезсредств Ежедневно Завхоз Белозерова Е.Ю. 

Журнал учета проведения генеральной уборки Ежемесячно Завхоз Белозерова Е.Ю. 

Ведомость контроля своевременности 

прохождения медосмотров и гигиенического 

обучения 

По факту Секретарь Саловарова С.Ю. 

Классный журнал 
1 раз в неделю 

(выборочно) 

Зам. директора по УВР   

Баранова Е.Т. 

 

г)Перечень возможных аварийных ситуаций, создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых 

осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, 

органов, уполномоченных осуществлять государственный санитарно-

эпидемиологический надзор 

Перечень возможных 

аварийных ситуаций 

Первоочередные мероприятия, 

направленные на ликвидацию 

Ответственное 

должностное лицо 

Пожар 

Сообщить в пожарную службу, вывести 

людей в безопасное место, 

использовать 

огнетушители 

Первый обнаруживший 
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Перебои в подаче 

электроэнергии в работе 

систем водоснабжения, 

канализации, отопления, 

печи 

Сообщить в соответствующую службу Завхоз  Белозерова Е.Ю. 

Нарушение изоляции, 

обрыв электропроводов 

Сообщить в соответствующую службу, 

заменить электропроводку 
Завхоз  Белозерова Е.Ю. 

Другие аварийные 

ситуации 
Сообщить в соответствующую службу 

Завхоз  Белозерова Е.Ю. 

Ответственный по 

питанию   Соснина Т.Л. 

Директор Тихоньких Н.Н. 
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